
Zürcher Leitungswasser: 4 pro Liter / 2 pro 5 dl 100 % des 
Erlöses geht an die Organisation «Wasser für Wasser» für 
sauberes Wasser in Sambia und Moçambique (wfw.ch).

Das Mittagessen wird von 12:00 ‒14:00 serviert.
Menü inkl. kleiner Tagessuppe oder kleinem Salat vom Buffet.
Wir akzeptieren Barzahlung, Postfinance- oder Maestro-Karte & Lunch-Check.

PREISE (IN CHF)	 gross 	 klein
Fleischmenu	 19	  	17
Vegimenu	 17	  	15
Wochenhit (Di ‒ Fr)	 26		 24
Salatteller	 15		  8 
Tagessuppe		  7		  4
Dessert (Mo ‒ Fr)		  4



Herkunftsbezeichnung 
Wir kochen mit frischen, saisonalen Produkten. Unser Fleisch stammt aus artgerechter Tierhaltung. 
Fisch und Seafood stammen aus nachhaltiger Aquakultur und Fischerei. 
Rind, Kalb, Schwein, Geflügel, Lamm: Wenn nicht anders deklariert, stammt unser Fleisch aus der Schweiz. 

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie  
unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.
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